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Caldito de Camarén 3¢ |*Chicharrén de Atan 16€ | ColiflorRoca j Y~

El tipico cantinero, un levanta muertos. Atan crunchy, acompanado de guacamole Coliflor rebozada, bafiada en mayo
Yy tortillas de maiz para hacer thUitOs. Chipot|e y mayo cilantro.

GuacamoleY” 9€ 15€ ?

Un cldsico mexicano acompanado de Chicharrén de Pork Belly Ensalada César con Langostino

totopos hechos en casa. Torreznos como en México, acompariados de Nuestra version de esta cldsica ensaladg,
guacamole y tortillas de maiz, ideal para corazones de lechuga, tiras crujientes de

Quesadillas 12¢€ compartir. maiz, queso parmesano y langostinos, todo

Otro clasico, tortilla de trigo rellena de
queso, acompanadas de guacamole.
Langostino+4€ | Pollo+2€ [Champifion+2€ o

Camarones Rocaj

Barrafria

Aguachile
Langostinos macerados en zumo de lima y chiles, con
pepino y cebolla; ideal para curar la cruda.

Negrojj Rojojj)
* Ceviche de Atan j 17€

Atan macerado en zumo de citricos, con mango, cebolla,
cilantro, tomate y pepino.

18€

Ceviche La Bdja j

Elige tu proteina macerada en zumo de lima y chiles, pico
de gallo, tomate, aguacate y pepino.

Langostino 16€ Corvina 14€ Mixto 15€

oy,

Coctél 14¢€
Langostinos en salsa de coctel, acompanada de pico de
gallo y aguacate.

Agrégale pulpo +2€
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Molcajete La Baja 22€ )L
Pulpo, langostinos y atln, en una cama de
cebolla y chile poblano salteado.

Zarandeado 20€ i
Lomo de corvina asada, gratinada en
adobo zarandeado, servido con tortilla
de maiz para taquear.

* Torre de Mariscos 19€
Atdn, pulpo y langostinos con pepino,
cebolla morada y aguacate, bafiado

en nuestra salsa morisquero.

Costra de San Quintin 14€
Crujiente costra de queso, langostinos,
mayo chipotle, cebolla encurtida y
aguacate en tortillas de trigo.

Agrégale pulpo +2€

*

Favoritos
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Picante Vegetariano

Langostinos rebozados, bafados en mayo
chipotle y mayo cilantro
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alinado en nuestra salsa César.

TADA

16€

Tortilla de maiy crujiente

* Atan Rosaritof 8e
Atan, guacamole, cebolla frita y mayo de chipotle.
Chorreada 9€
Langostinos, pulpo, pepino y guacamole, bafada con salsas negras.
De Pulpo 9€
Guacamole, pulpo, cebolla frita y mayo de cilantro.
De Pollo 6€
Guacamole, pollo deshebrado, pico de gallo y nata agria.
De Verduras Y~ 6€

Base de guacamole y verduras escabechadas.

TACOS!

(2 uds)

* Puerto Nuevo

12€

Frijoles refritos, langostinos a la plancha, mayonesa de langostino y gudiillo,

cebolla encurtida, cebolla frita y crujiente de cilantro en tortillas de maiz.

Gobernador f
La version mds sabrosa del taco gobernador: langostinos,
queso, cebolla asada y chile poblano en tortillas de trigo.

San Felipe
Tortillas de trigo con queso, ternera, aguacate, cebolla y cilantro.

Mexicali
Mezcla de pulpo y corteza de cerdo con frijoles refritos,
servidos en tortillas de maiz.

Pastor de Langostinos La Baja
Tradicional receta al pastor, pero con langostinos, acompanado
de pifng, cilantro y cebolla en tortillas de maiz.

Ensenada
Pescado o langostino rebozado con cerveza, col lombarda,
pico de gallo y mayo chipotle servido en tortillas de maiz.

Tecate
El “campechano” de toda la vida (ternera, chorizo y corteza de cerdo)
con queso en tortillas de maiz, acompanado de cebolla y cilantro.

Champifiones al Ajillo
Champifnones guisados con ajo y chile guaijillo sobre guacamole.
En tortilla de maiz acompanado de cilantro.

Barbacoa Nortefia (solo sdbados y domingos)
Tacos de Ternera melosa guisada en cerveza durante 12 hrs. Servido en
tortillas de maiz, con cilantro y cebolla.

*Contamos con Carta de Alérgenos a su disposicion

*Suplemento del 10% en Terraza
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Tarta helada de Platano

Platano con helado de vainilla y galleta, banado con

dulce de leche.

Pan de Elote

De maiz amarillo dulce con dulce de
leche y maiz crujiente.

Tres leches de Cardjillo

7€

6,50€

6,50€

Nuestra version del postre més famoso de México,

bafado en salsa cremosa de café y Licor 43.
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iESCANEA!

@labaja_marisqueriamx

ROCHE DE ORO

CARAJILLOS PA’LA BANDA
( Ahh Ak g

Cardajillo Mexicano 8¢
Espresso y Licor 43, shakeado.

iY con mucha espumita!

Cardjillo Caramelo Salado 9€
El clésico, pero con un toque saladito.

Stella Artois
Cerveza Tercio

Corona, Corona 0,0, Pacifico, Modelo Especial, Negra

Modelo, San Miguel sin gluten, San Miguel tostada 0,0
Tinto de Verano

Vino Tinto (Ribera del Duero)

Vino Blanco (Verdejo)

Vermu

COCTELES

Margarita frozen

La clasica pero granizada.

Margarita Tequila, triplesec, lima con un dash de
azdcar.

Margaritas de sabores Tequila, triplesec, lima y tu
sabor favorito:

Jamaica, tamarindo, cactus, fresa, mango, maracuyda
Paloma +1,50 de mezcal

Tequila, lima, refresco de Pomelo.

Paloma Spritz

Tequila, Aperol, Cava, Lima.

Rosarito +1,50 de mezcal

Tequila, amaretto, lima, maracuya,

ginger beer.

Tequila sunrise

Tequila, zumo de naranja, granadina.
Charro negro

Tequila, sumo de lima y Coca Cola.

Diablo

Frutos rojos, lima, tequila y ginger beer.
Mezcalita

Limén, jamaica y tamarindo.

Negroni

Vermu, Campariy gin.

Aperol Spritz

Aperol, cava y soda.

4,50€

9€

10€

ne

12€

13€

12¢€

10€

9€
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12€

9€

9€

5€

4€
4€
4€
5€

PAQLA CRUDA

Michelada +2€
Cerveza con salsas negras y zumo de lima.

Michelada con Clamato +3€
Cerveza con Clamato, salsas negras y zumo de
lima

Chelada +1,50€
Cerveza con zumo de lima escarchado con sal.

Electrolit: Fresa, Limoén, Uva, Naranja 8€

Suero/Rusa 5¢
Agua con gas, zumo de lima escarchado con sal.

Bloody Mary 9€
Vodka, zumo de tomate, lima, salsas negras, un
toque picante, pepino.

Refrescos 3,80€
Agua con gas 3,80€
Agua 4€
Aguas de sabores 4€
Jamaica, tamarindo, horchata y limonada

Clamato preparado 5€
Zumos 4€
Tomate, naranja, pifia

café/ infusiones 2,50€

Lima
Totopos
Tortilla (unidad)

Salsas
Nata agria
Aguacate

EXTRA




