LA BAJA

MARISQUERIA MEXICANA

POUR UN DEB

Bouillon De Langoustines 3¢ |% Thon Chicharron 16€ | *Chou-fleur de roche j 12¢
Le barman typique, un soulevé de terre. Thon croquant, accompagné de guacamole et Chou-fleur pané, baigné de mayonnaise
tortillas de mais pour faire des taquitos. au chipotle et & la coriandre.
Guacamole Y 9¢
Un classique mexicain accompagné Chicharron de poitrine de porc 15€ Salade César aux Langoustines 13¢€
de chips tortilla maison. Torreznos comme au Mexique, accompagné de Notre version de cette salade classique,
guacamole et de tortillas de mais, idéal & coeurs grillés, laniéres de mais
Quesadillas 12€ partager. croustillantes, parmesan et Langoustines,
Un autre ClGSSiqUe, la tortilla de blé farcie au le tout assaisonné de notre sauce César.
fromage, accompagnée de guacamole Langoustines de rochej 16€
Langoustines+4¢€ | Poulet+2€| Champignon+2€Y~ | Langoustines panées, baignées de
mayonnaise au chipotle et d la coriandre.

Tortilla de mais croustillante
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Aguachile 18€ H \
Langoustines marinées dans du jus de citron vert et des 1 fiEbt 1
[P, E S eI S B e (2l (R (e i) : % %‘gr? l;%f:?:zt;éle oignon frit et mayonnaise au chipotle. o :
aprés une soirée arrosée ! - f § '
Noir Rouge 1 Chorreada 9€ I
: Langoustines, poulpe, concombre et guacamole, nappés de sauces noires. :
* Ceviche de Thon) 7€ : PR I
Thqn el eEhBEW I el Eieielie i) Clelie I Guoccrr?ole, poulpe, oignon frit et mayonnaise a la coriandre. o :
coriandre, tomate et concombre.. : :
I Au Poulet 6€ 1
Ceviche La quq’ : Guacamole, poulet effiloché, pico de gallo et créme aigre. :
Cho.|S|ssez votre pr'otelne marinée dans du jus de citron vert : Végétarienne Y~ :
et piments, avec pico de gallo, tomate, avocat et concombre. : Base de guacamole et légumes marinés. 6€ I
Langoustines 16€ Corvina14€ Mixte 15€ H :
‘\ f’
Cocktail de Fruits de Mer 14€
Langoustines dans une sauce cocktail, accompagnée de
pico de gallo et avocat. I
Ajoutez du poulpe : +2€ (2 uds)

* Puerto Nuevo 12€
Haricots frits, langoustines grillées, mayonnaise, et piment guajillo, oignon
maring, oignon frit et coriandre croustillante dans des tortillas de mais.

Gobernador f
Langoustines, fromage, oignon grillé et piment
poblano dans des tortillas de blé.

San Felipe
Tortillas de blé avec fromage, boeuf, avocat, oignon et coriandre.

Mexicali
Mélange de poulpe et de couenne de porc avec haricots
frits, servis dans des tortillas de mais.

Molcajete La Baja 22€ )L
Poulpe, langoustines et thon, sur un
lit d’oignons et de piment poblano sautés.

Zarandeado 20€ i
Filet de corvina grillé, gratiné & 'adobo
zarandeado, servi avec des tortillas de mais.

Pastor de Crevettes La Baja
Recette traditionnelle al pastor, mais avec des langoustines,
accompagnée d’‘ananas, coriandre et oignon dans des tortillas de mais.

Ensenada
Poisson ou langoustines panés a la biére, chou rouge, pico de
gallo et mayonnaise au chipotle dans des tortillas de mais.

* Tour de Fruits de Mer 19€
Thon, poulpe et langoustines avec concombre,
oignon rouge et avocat, nappés de notre sauce
mariniére.
Tecate 10€
Le "campechano’ classique (boeuf, chorizo et couenne de porc) avec fromage,
oignon et coriandre dans des tortillas de mais.

Costra de San Quintin 14€
Croute croustillante de fromage, langoustines,
mayonnaise au chipotle, oignon mariné

et avocat dans des tortillas de blé. Champignons a I'ail 10€

Champignons sautés a I'ail et au piment guadijillo, servis sur du guacamole. Dans
une tortilla de mais avec de la coriandre.

Ajoutez du poulpe: +2€

10€

Barbacoa du Nord (uniquement les samedis et dimanches)
Tacos de boeuf mijoté a la biere pendant 12 heures. Servis dans des tortillas de
mais avec coriandre et oignon.

) ¥ *

L A : *Nous avons une Lettre Allergéne a votre disposition
Epice Végétarien Favoris

*Supplément de 10% sur Terrasse



POUR F

Gateau Glacé a la Banane

Banane avec glace a la vanille et biscuit, nappé de

dulce de leche.
Pain de Mais

et mais croustillant.
Tres Leches au Cardjillo

Notre version du fameux dessert mexicain, nappé

d'une sauce crémeuse au café et Licor 43.

J/ ﬂ/?.’j

6,50€
Pain au mais jaune sucré, nappé de dulce de leche

S &7 VINS

BALAYAGE!

@labaja_marisqueriamx

CARAJILLOS POUR TOUS

' 6.8 8 & ¢

Cardgijillo Mexicain 8€
Espresso et Licor 43, secoué avec beaucoup de
mousse.

Cardjillo Caramel Salé 9€
Le classique avec une touche de caramel salé.

Stella Artois

Biére en bouteille

Corona, Corona 0,0, Pacifico, Modelo Especial, Negra
Modelo, San Miguel sin gluten, San Miguel tostada 0,0
Tinto de Verano

Vin Rouge (Rivera del Duero)

Vin Blanc (Verdejo)

Vermouth

COCKTAILS

Margarita frozen
La classique, mais glacée.

4,50€

9€

Margarita Tequilg, triple sec, citron vert et une touche 10€

de sucre.
Margaritas aux saveurs Tequila, triple sec, citron vert

et votre saveur préférée.
Hibiscus, tamarin, cactus, fraise, mangue, fruit de la passion.

Paloma avec mezcal +1,50€

Tequilag, citron vert, soda au pamplemousse.
Paloma Spritz

Tequila, Aperol, Cava, Lima.

Rosarito +1,50 de mezcal

Tequila, amaretto, citron, maracuya,
ginger beer.

Tequila sunrise

Tequila, jus d'orange, grenadine.

Charro negro

Tequila, jus de citron vert et Coca Cola.
Diablo

Fruits rouges, citron vert, tequila et biére au
gingembre.

Mezcalita

Citron, hibiscus et tamarin.

Negroni

Vermouth, Campari et gin.

Aperol Spritz

Aperol, cava et soda.
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12€

13€

12¢€

10€

9€
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12¢€

9€

9€

5€

4€
4€
4€
5€

EXTRA

POUR LA GUEULE DE BOIS

Michelada +2€
Biére avec sauces noires et jus de citron vert.

Michelada con Clamato +3€
Biére avec Clamato, sauces noires et jus de citron
vert.
+1,50€
Chelada
Biére avec jus de citron vert et sel. 8
€

Electrolit: Fraise, Citron, Raisin, Orange
5€

Suero/Rusa
Eau gazeuse, jus de citron vert givré de sel.

Bloody Mary

Vodka, jus de tomate, citron vert, sauces noires,
une touche épicée et concombre.

Sans alcool

Soude 3,80€
Eau gazeuse 3,80€
Eau 4€
Eaux de fruits 4€
Hibiscus, tamarin, horchata et citronnade
Clamato préparé 5€
Jus a€
Tomate, orange, ananas

Café et infusions 2,50€

Citron vert
Chips de mais)
Tortilla (u)

Sauces
Créme aigre
Avocat




